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TRAINING & CONSULTING

CURSO ONLINE
AUDITOR INTERNO BPM

El objetivo de este curso es entregar los conceptos generales en los que se basa
la seguridad alimentaria y los principios de higiene en los alimentos y cuales son
los requisitos previos con los que debe cumplir una empresa para implementar
y/o mantener los procesos formando Auditores Internos BPM.

Este curso este disefiado para que el participante adquiera todos los
conocimientos de ensefianza en general sobre los requerimientos y procesos
BPM, asi como los detalles relacionados a la realizacion de una auditoria que
va desde inicio, preparacion y realizacion de una auditoria sobre la norma ISO

19011:2018

CONTENIDO ACADEMICO:

1. Introduccién

M Revision de anuario epidemioldgico
MSP

M Alertas FDA

B Factores que originan los riesgos

M Cadena alimentaria

B Ventajas y desventajas aplicacion BPM

M Conceptos basicos acorde a Normativa
Codex

2. Tipos de peligros y ETAS

M Peligros fisicos, quimicos y biolégicos

M Origen de los contaminantes

B Principales ETAS

W Patégenos emergentes

3. Marco Normativo: Principios Genera-

les de Higiene de los alimentos CAC/R-

CP-1 (1969), Rev. 4 (2003).

M Origen / Alcance

M Finalidad y objetivos

M Seccion lll: produccién primaria

M Seccion |V: proyecto y construccion de
instalaciones

B Seccion V: control de las operaciones

B Seccion VI: Instalaciones / mantenimiento
y saneamiento

B Seccion VII: Instalaciones / higiene
personal

B Seccion VIII: transporte

B Seccion IX: Etiquetado

SM&R

A CADEMY

Fecha:
Jueves 16 de Marzo de 2023

Viernes 17 de Marzo de 2023

Horarios: 09h00 a 17h30 (GMT-5)

Modalidad: ONLINE

Bl Seccion X: Capacitacion
4. Marco legal: Norma Sanitaria Unifica-
da para Plantas Procesadoras de
Alimentos ARCSA 067:2015
M Capitulo I: Objeto y ambito de aplicacion
M Capitulo II: Definiciones
W Titulo Il: Plantas procesadoras de
alimentos
4BPM
@ Instalaciones
@ Equipos y utensilios
@ Requisitos higiénicos de fabricacion
@ Educacion y capacitacion
@ Materias primas e insumos
@ Operaciones de control
@ Envasado, etiquetado y empacado
€ Almacenamiento, distribucion,
transporte y comercializacion
@ Aseguramiento de calidad
M Titulo Ill: Establecimientos de alimenta-
cion colectiva
5. Nueva Regulaciéon FSMA / FDA
6. Auditoria acorde a ISO 19011:2018
W Tipos de auditorias
M Definiciones
M Principios de auditoria
B Gestion de un programa de auditoria
@ Objetivos del programa
& Establecer el programa

4 Implementacion del programa
@ Monitoreo del programa
@ Revision y mejora del programa
M Desarrollo de una auditoria
@ Realizacion de auditoria
@ Plan de auditoria
@ Actividades de auditoria
@ Lista de verificacion
@ Hallazgos
@ No conformidades
@ Informes de auditoria
W Competencia y evaluacion de los auditores
@ Responsabilidad
@ Cualidades personales
@ Caracteristicas no deseables
B Determinacion de un hallazgo
B Categorizacion de hallazgos
B Redaccion de hallazgos
M Talleres
& |dentificacion clausulas de las
normativas
@ Programa de auditoria
& Plan de auditoria
& Lista de verificacion
@ Resolucion de casos
@ Juego de roles
m Conclusiones vy
finales

recomendaciones

www.smrconsultores.com



DIRIGIDO A:

* Gerentes, Administradores y Jefes de Aseguramiento de EXpOSItOl’ [ Trainer:
Calidad. PROFESIONAL EN AUDITORIA INTERNA
* Profesionales que conforman el Equipo de Inocuidad.
« Personal encargado y/o responsable de la gestién de la calidad
e inocuidad y personal técnico de empresas.
* Auditores, consultores, capacitadores del area inocuidad y
calidad.
* Autoridades sanitarias y Encargados de asuntos normativos y
regulatorios del ambito

publico o privado.
» Todas las personas involucradas directa o indirectamente en la
elaboracion, procesamiento, fraccionamiento, empacado y alma-

® Especialista en Gestion de Calidad e Inocuidad
Alimentaria.

® Cuenta con mas 15 afios de experiencia
Capacitacion y Asesorias de Seguridad de Gestion
de Inocuidad Alimentaria y de Calidad.

e Cuenta con mas de 2,800 horas lectivas como
instructora y formadora en temas de BPM, HACCP,
BRCGS, IFS, SQF, FSSC/ISO 22000.

e Consultora asociada de Global Services SM&R

cenamiento. o : e .
Training & Consulting, en servicios de asesoria y
CERTIFICADO A OBTENER: capacitacion en areas de Seguridad e Inocuidad
: alimentaria.
L rticivant leten | smet . d e Lead Instructor Lider HACCP ALLIANCE.
os participantes que completen los parametros minimos de « Auditor Lider FSSC 22000

evaluacion, tanto en rendimiento académico como en asistencia
a sesiones de trabajo, obtendran el CERTIFICADO DE
APROBACION “AUDITOR INTERNO BPM” - 16 horas, emitido
por: Global Services SM&R Training & Consulting

METODOLOGIA:

Todos los conceptos y elementos tedricos son desplegados con

exposicion tedrica y aplicaciones practicas a través de ejemplos y

actividades de interaccién entre los participantes.

La evaluacién de los participantes se realizara de dos maneras:

* Evaluacion continua: de su desempefio a lo largo del curso y de

su capacidad de trabajo en equipo, de liderazgo y de aprendizaje.
» Examen escrito: se evalua conceptos y nivel de aplicacion.
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INVERSION

MAYOR INFORMACION PARA INSCRIPCION Y REGISTRO:

Inversion Normal Por Participante: USD $ 149.00 + IGV
Descuento por inscripcion y pago anticipado:

21% Pago antes del 23-Febrero-2023 (USD $ 115.00 + IGV)
13% Pago antes del 02-Marzo-2023 (USD $ 129.00 + IGV)

Maira Vaca D.
maira.vaca@smrconsultores.com
Teléf: +51-1-4801042

07% Pago antes del 09-Marzo-2023 (USD $ 138.00 + IGV) M Movil: +51-952-423300
Tarifa Empresarial (3 6 mas participantes): USD $ 125.00 + IGV p/p '

Descuento a partir de 3 personas: Henry Seminario L.
Pago antes del 02-Marzo-2023 (USD $ 105.00 mas IGV p/p) henry.seminario@smrconsultores.com
Pago antes del 09-Marzo-2023 (USD $ 127.00 mas IGV p/p) Teléf: +51-1-4801042

: ® Movil: +51-969-676766
INVERSION INCLUYE: Peru

* Material Académico digital del Curso

» Certificado de Capacitacion con aval de Global Services SM&R Modalidad InCompany /InHouse:

"Todos nuestros programas formativos de modalidad OPEN

Training & Consulting // SM&R Academy digital (abierta), pueden ser desarrollados y ejecutados en modalidad
o o ] Incompany (InHouse)"

El participante debe contar con las siguientes herramientas para “Las 2 primeras horas son sin costo”

realizar el curso online: Patricia Quispe
» Computador con acceso a internet patricia.quispe@smrconsultores.com
» Camara Web Teléf: +51-1-4801042
* Audio y micréfono y/o auriculares Movil: +51-933-062411

Forma de Pago:

Transferencia bancaria, tarjeta de crédito (Paypal) e

Aceptamos todos las tarjetas de crédito: ) LD SM R
e Organizan:  SN&R &
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