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CURSO OFICIAL ONLINE

IFS FOOD VERSION 8 — INTERPRETACION Y
APLICACION DE LA NORMA

IFS FOOD es un estandar especifico para empresas que elaboran alimentos para la )
cadena de distribucion. Desde la primera publicacion de la norma IFS FOOD v1 en 2003, Carga Horaria: 16 horas
la evolucién del esquema de certificacion busca satisfacer los criterios de calidad e
inocuidad alimentaria de los distribuidores, al mismo tiempo que incorpora requisitos Ejecucion: PERU
sobre peligros emergentes, como Food Fraud.
Fecha:

Miércoles 02 de Agosto de 2023
Jueves 03 de Agosto de 2023

OBJETIVO GENERAL

Al finalizar el curso, los participantes seran capaces de aplicar los requisitos de la
norma IFS Food V 8 considerando métodos y herramientas relacionadas del sistema

de calidad e inocuidad. Horario:

09h00 a 17h30 (GMT -5)

OBJETIVOS ESPECIFICOS Modalidad:

Online - Virtual en Vivo

I

@ |[dentificar el contexto general del enfoque de IFS Food V8, para garantizar la calidad e
inocuidad de los alimentos.

@ Interpretar y manejar los conceptos y requisitos de la norma IFS Food V8.

e [dentificar y aplicar los requisitos para el sistema de gestién de la calidad e inocuidad.

® Describir requisitos y del protocolo de auditoria.

DIRIGIDO A

® Gerentes de Calidad, Produccién, Operaciones de empresas de alimentos. r
® Profesionales que conforman el Equipo de Inocuidad de empresas de alimentos.
® Profesionales de empresas con Planes de Inocuidad con enfoque de riesgos que
deseen reevaluar los planes HACCP y otros sistemas de gestion de la inocuidad.
® Auditores, consultores, capacitadores del area inocuidad y calidad de los alimentos.
® Autoridades sanitarias y Encargados de asuntos normativos y regulatorios del ambito

publico o privado. i i =
® Todas las personas involucradas directa o indirectamente en la elaboracion, _?_, W
procesamiento, fraccionamiento, empacado y almacenamiento de productos :‘*-"‘" —Fg

alimenticios. *: | ;’-“
. 9|
CONTENIDO ACADEMICO:

Médulo 1: Fundamentos de IFS Food V8 Capitulo 5: Medicién, analisis, mejora.
Cadena alimentaria.
Legislacién dentro del marco de inocuidad alimentaria. Modulo 3: Aplicacion de requisitos de la norma IFS Food
Fundamentos y conceptos del estandar IFS Food V8 Introduccién al analisis de peligros y evaluacién de riesgos,
Alcance de IFS Food: productos y procesos tecnoldgicos. segun IFS
Nuevo sistema de calificacion. Food 8.

Protocolo de auditorias.

Maddulo 2: Requisitos de IFS Food V8 Herramientas de IFS.
Resumen de cambios en IFS Food V8 Examen Final
Requisitos KO. Conclusiones y recomendaciones finales
Capitulo 1: Gobernanza y compromiso
Capitulo 2: Sistema de gestion de seguridad y calidad alimentaria.
Capitulo 3: Gestidn de recursos.
Capitulo 4: Proceso operacionales.

www.smrconsultores.com

IMPORTANTE: El contenido expuesto en la propuesta es exclusivo y autorizado por IFS Academy.



CERTIFICADO A OBTENER:

Los participantes que completen los parametros minimos de
evaluacion, tanto en rendimiento académico como en asistencia a
sesiones de trabajo, obtendran el Certificado de Capacitacion
Oficial IFS “IFS Food version 8 Industry Training”.

METODOLOGIA:

El presente curso tendra el enfoque metodolégico
“aprender-haciendo”, es decir, “capacitacion-accion”.
Utilizando diversas estrategias metodoldgicas.

INVERSION:

Inversion Normal Por Participante: USD $ 209.00 + IGV
Descuento por inscripcién y pago anticipado:

21% Pago antes del 14-Julio-2023 (USD $ 165.00 + IGV)
14% Pago antes del 20-Julio-2023 (USD $ 179.00 + IGV)
07% Pago antes del 26-Julio-2023 (USD $ 195.00 + IGV)

Tarifa Empresarial (3 6 mas participantes): USD $ 185.00 + IGV p/p

Descuento a partir de 3 personas:
Pago antes del 20-Julio-2023 (USD $ 149.00 mas IGV p/p)
Pago antes del 26-Julio-2023 (USD $ 169.00 mas IGV p/p)

INVERSION INCLUYE:

* Material académico del Curso Oficial IFS en formato digital
* Certificado de Capacitacion Oficial IFS en formato digital

El participante debe contar con las siguientes herramientas
para realizar el curso online

» Computador con acceso a internet

» Camara Web

* Audio y micréfono y/o auriculares

Forma de Pago:
Transferencia bancaria, tarjeta de crédito (Paypal)
Aceptamos todos las tarjetas de crédito:

2 BAAE 0

Dimers Club

e [ PayPal

EXPOSITOR / TRAINER:

Trainer aprobado por IFS Academy a través de Global
Services SM&R Training & Consulting, como Centro de
Formacion acreditado

Approved Training Partner (ATP) BRCGS Food Safety
version 8, BRCGS Packaging Materials version 6 y
Product Safety Management.

Lead Trainer FSPCA — Controles Preventivos para
Alimento Humano (PCQi) - FSMA

Lead Trainer PSA — Produce Safety Alliance — FSMA

MAYOR INFORMACION PARA INSCRIPCION Y REGISTRO:

Maira Vaca D.
maira.vaca@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042 - Movil: +51-952-423300
Peru

Henry Seminario L.
henry.seminario@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042 - Movil: +51-969-676766
Peru

Giuliana Flores D.
ventaslatam3@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042 - Movil: +51-982467638
Peru

Modalidad InCompany / InHouse:

"Todos nuestros programas formativos de modalidad OPEN (abierta),

pueden ser desarrollados y ejecutados en modalidad Incompany (InHouse)"
“Las 2 primeras horas son sin costo ”

Patricia Quispe B.

patricia.quispe@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042

Movil: +51-993-062411
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