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CURSO OFICIAL ONLINE Food

IFS FOOD VERSION 8
AUDITOR INTERNO

Curso Oficial disefiado con herramientas tedricas y practicas para planificar y X

realizar Auditorias Internas y a Proveedores en el sistema de gestion bajo la Carga Horaria: 16 horas
norma IFS Food version 8. Al finalizar este curso oficial, el participante podra

aplicar protocolos de auditorias de la norma IFS Food y podra usar las herra- Ejecucion: PERU
mientas que dispone IFS para realizar auditorias.

OBJETIVOS ESPECIFICOS: FEGIEE :
Miércoles 11 de Septiembre de 2024

e Conocer el proceso de auditoria interna. Jueves 12 de Septiembre de 2024
@ |ntroducir los nuevos requisitos de IFS Food V.8 y aplicarlos en la realizacion de
auditorias internas Horario:
® Practicar técnicas de auditoria, incluida la verificacion cruzada, centrandose en la 09h00 a 17h00 (GMT -5)
recuperacion de evidencias, aprovechando al maximo la duracion de la auditoria.
® Aprender como evaluar diferentes requisitos y describir y calificar los hallazgos Modalidad:
basados en evidencia objetiva. Online - Virtual en Vivo
® Conocer la importancia de redactar un buen informe de Auditoria

Academy

DIRIGIDO A:

® Gerentes de Calidad, Produccion, Operaciones de empresas de alimentos.

® Profesionales que conforman el Equipo de Inocuidad de empresas de alimentos.

® Profesionales de empresas con Planes de Inocuidad con enfoque de riesgos que
deseen reevaluar los planes HACCP y otros sistemas de gestion de la inocuidad.

e Auditores, consultores, capacitadores del area inocuidad y calidad de los alimentos.

e Autoridades sanitarias y Encargados de asuntos normativos y regulatorios del
ambito publico o privado.

® Todas las personas involucradas directa o indirectamente en la elaboracién,
procesamiento, fraccionamiento, empacado y almacenamiento de productos
alimenticios.

CONTENIDO ACADEMICO:

1. INTRODUCCION Y DESCRIPCION GENERAL = (NECLISOS A AOIDE
Cambios Principales
2. AUDITORIAS INTERNAS Y BUENAS PRACTICAS DE ¢Queaudnariass S :
AUDITORIA DESDE LA PERSPECTIVA DE IFS Responsabilidad de la direccion (Capitulo 1)
Auditoria Intema Sistema de Gestiéon de Seguridad del Producto (Capitulo 2)
Tipos de Auditoria Gestion de Recursos (Capitulo 3)
Auditoria vs Evaluacion Procesos operativos (Capitulo 4)
Habilidades del Auditor Intermo T Sl Capelo)
Preparacion de Auditoria Interna Defensa de los Alimentos (Capitulo 6)
Auditoria Interna basada en riesgos Estudio de Casos. Actividades Grupales
Flaneacion de fldilora Intema basada en riesgos 5. FINALIZACION DE AUDITORIA INTERNA
Redaccion del informe de Auditoria
3. NORMA IFS FOOD V8 Desarrollo del Plan de Accion
Revisién de Requisitos KO Errores mas comunes en Auditorias Internas
Sistema de puntuacion ,
Desviaciones y no conformidades Examen Final
Hallazgos : .
Estudio de Casos Conclusiones y recomendaciones finales

www.smrconsultores.com



CERTIFICADO A OBTENER:

Los participantes que completen los parametros minimos de
evaluacion, tanto en rendimiento académico como en asistencia a
sesiones de trabajo, obtendran el Certificado de Capacitacion
Oficial IFS “IFS Food v8 — Internal Audit Course”.

METODOLOGIA:

El presente curso tendra el enfoque metodolégico
“aprender-haciendo”, es decir, “capacitacion-accion”.
Utilizando diversas estrategias metodoldgicas.

INVERSION:

Inversion Normal Por Participante: USD $ 209.00 + IGV
Descuento por inscripcion y pago anticipado:

14% Pago antes del 26-Agosto-2024 (USD $ 179.00 + IGV)
07% Pago antes del 03-Septiembre-2024 (USD $ 195.00 + IGV)

Tarifa Empresarial (3 6 mas participantes): USD $ 189.00 + IGV p/p

Descuento a partir de 3 personas:
Pago antes del 02-Septiembre-2024 (USD $ 169.00 mas IGV p/p)

INVERSION INCLUYE:

* Material académico del Curso Oficial IFS en formato digital
* Certificado de Capacitacion Oficial IFS en formato digital

El participante debe contar con las siguientes herramientas
para realizar el curso online

» Computador con acceso a internet

* Camara Web

* Audio y micréfono y/o auriculares

Forma de Pago:
Transferencia bancaria, tarjeta de crédito (Paypal)
Aceptamos todos las tarjetas de crédito:

TN Diners Clab
] | VsA % 0Pz P payPal

EXPOSITOR / TRAINER:

Trainer aprobado por IFS Academy a través de Global
Services SM&R Training & Consulting, como Centro de
Formacion acreditado

Approved Training Partner (ATP) BRCGS Food Safety
version 9, BRCGS Packaging Materials version 6 y
Product Safety Management.

Lead Trainer FSPCA — Controles Preventivos para
Alimento Humano (PCQi) - FSMA

Lead Trainer PSA — Produce Safety Alliance — FSMA

MAYOR INFORMACION PARA INSCRIPCION Y REGISTRO:

Maira Vaca D.
maira.vaca@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042 - Movil: +51-952-423300
Peru

Henry Seminario L.
henry.seminario@smrconsultores.com

Teléf: +51-1-4801042 - Movil: +51-969-676766
Peru

Modalidad InCompany / InHouse:|

"Todos nuestros programas formativos de modalidad OPEN (abierta),
pueden ser desarrollados y ejecutados en modalidad Incompany (InHouse)"
“Las 2 primeras horas son sin costo ”
Paul Seminario L.
paul.seminario@smrconsultores.com
Teléf: +51-1-4801042
Movil: +51-933-062411
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