6\/03 AL SER V/C 6:?

AN
CURSO INTERNACIONAL: SM[(&]&

MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS

(Abordado desde un punto de vista regulatorio de los esquemas

GFSI: BRCGS Food V9, SQF V9, IFS Food V8, FSSC 22000 V6, GlobalG.A.P. V6) SM&R

ACADEMY

El Manejo Integrado de Plagas (MIP) se define como la utilizaciéon de todas las

acciones tendientes a prevenir y controlar la presencia de plagas mediante la

implementacion de diferentes técnicas de manejo (medidas culturales, mecanis-

mos fisicos, biolégicos y quimicos, utilizando la menor cantidad de elementos

téxicos posibles), la consideracion del impacto que tales técnicas han de tener e

en el medio ambiente y los aspectos toxicoldgicos relacionados con el hombre y .

sus animales. En el sector agroindustrial, la presencia de plagas es un factor de Carga Horarla' 08 horas
riesgo que puede generar graves dafos sanitarios y econémicos. Conocer en

profundidad este MIP, puede ayudar a prevenir estos danos.

Este curso internacional se enfoca en la revision y practica de métodos de
control en operaciones de alimentos, cumplimiento regulatorio y de certificacio-
nes.

Se resaltan los fundamentos y soporte de estos aspectos identificando algunos
mitos y practicas sin sustento o triviales.

Los participantes identificaran y deberan probar capacidad para conocer, aplicar
y evidenciar el cumplimiento de las regulaciones locales o del pais de destino

(exportaciones). ONLINE

OBJETIVOS

£ Conocer los métodos fisico, quimico y biolégico empleados para la prevencion y el control de las plagas.
XL Delinear un programa de prevencion y el manejo integrado de plagas adaptado a los intereses y recursos de la empresa en la cual labora;
proporcionar indicadores y los métodos para el analisis e interpretacion de data adecuados para la evaluacion permanente del programa.

CONTENIDO ACADEMICO

www.smrconsultores.com



DIRIGIDO A

L Personal encargado y/o responsable de la Gestion de la Calidad e
Inocuidad en las empresas.

L Profesionales de diversas areas del sector alimentario y/o agroindus-
trial.

LO Miembros del Equipo HACCP, FSSC 22000, BRC, SQF, IFS,
GlobalG.A.P., FSMA.

XL Personal encargado y/o responsable de la actualizacién y cambios en
Plan de Inocuidad de acuerdo a la Ley FSMA.

L Ingenieros, Técnicos y Personal Supervisor de Empresas de Fumiga-
cion.

L Personal y Supervisores que labora en Plantas Procesadoras de
alimentos (frescos y congelados).

L Consultores Independientes e Implementadores de normativas de
alimentos.

L Profesionales y Técnicos de Organismos Publicos y Privados.

L Docentes y estudiantes avanzados de carreras afines.

XL Publico en general interesado actualizar conocimientos y mejorar
habilidades.

CERTIFICACION A OBTENER

Los participantes que completen los parametros minimos de evaluacion,
tanto en rendimiento académico como en asistencia a sesiones de traba-
jo, obtendran el CERTIFICADO DE APROBACION (para los que realicen
y aprueben el examen) “MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS” - 08
horas, emitido por Global Services SM&R Training & Consulting / SM&R
Academy.

INVERSION

Inversion Normal Por Participante: USD $ 209.00 + IGV

Descuento por inscripcion y pago anticipado:
10% Pago antes del 08-Julio-2026 (USD $ 189.00 + IGV)

Tarifa Empresarial (3 6 mas participantes): USD $ 199.00 + IGV p/p

Descuento a partir de 3 personas:
Pago antes del 08-Julio-2026 (USD $ 179.00 + IGV p/p)

INVERSION INCLUYE

» Material Académico del Curso digital
» Certificado Digital de Capacitacion con aval de Global Services
SM&R Training & Consulting

El  participante = debe contar con las
herramientas para realizar el curso online:

» Computador con acceso a internet
» Camara Web
* Audio y micréfono y/o auriculares

siguientes

Forma de Pago:
Transferencia bancaria y tarjeta de crédito

Aceptamos todos las tarjetas de crédito:

s Mo JD S

José Miguel Reyes Adan

MAYOR INFORMACION PARA INSCRIPCION Y REGISTRO:

Contacto Modalidad Incompany / Inhouse
. |

Paul Seminario L.
paul.seminario@smrconsultores.com
Teléf: +51-1-4801042

Movil: +51-933-062411
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