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FOOD SAFETY VERSION 9
AUDITOR LIDER (LEAD AUDITOR) (40 Horas)

(Este Curso Oficial es parte del Programa de Reconocimiento BRCGS PROFESSIONAL)

¢ Este curso oficial de cinco (5) dias proporcionara una comprension de la Norma en términos del
protocolo, los requisitos y como auditar de manera eficaz.

¢ Los participantes adquiriran la competencia necesaria para evaluar el cumplimiento de los
requisitos de la norma, incluidas las clausulas fundamentales, las declaraciones de intencion, la
forma de realizar una auditoria BRCGS, la planificacion de la auditoria y la elaboracién de informes
sobre la misma.

¢ Se practicaran y desarrollaran técnicas de auditoria para incluir las habilidades de competencia
del auditor requeridas de los auditores del esquema de la Iniciativa Global de Seguridad Alimenta-
ria (GFSI).

¢ Ao largo del curso oficial se utilizara el aprendizaje activo mediante actividades basadas en el
estudio de casos para fomentar el pensamiento critico y ayudar a explicar como los auditores
realizan las auditorias segun la Norma.

4 Los participantes deben tener un conocimiento practico previo de los sistemas de gestion de la
calidad y la auditoria dentro del sector de fabricacién correspondiente, y también haber completado
un curso de andlisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP) de al menos dos dias de
duracion.

© Como preparacion para este curso oficial, los participantes deberan leer y revisar una copia de la
Norma, incluido el glosario, que esta disponible de forma gratuita en BRCGS Store, ademas de los
materiales previos al curso oficial que se proporcionan.

¢ Alfinal del Curso Oficial se le evaluara con un examen. La finalizacién satisfactoria de este curso,
incluido el examen, forma parte de la formacién necesaria para convertirse en auditor de BRCGS.
Los pasos necesarios para completar su capacitacion deben coordinarse con un organismo de
certificacion aprobado por BRCGS.

AL FINALIZAR EL CURSO EL PARTICIPANTE SERA
CAPAZ DE:

# Explicar los pasos para gestionar un programa de auditoria

@ Describir los fundamentos y las técnicas de auditoria

4 Evaluar el cumplimiento de los requisitos de la Norma y explicar como se
puede demostrar el cumplimiento para mantener la seguridad, calidad, legali-
dad y autenticidad de los alimentos

¢ Describir el alcance de las empresas y los productos cubiertos por la Norma
4 Describir los pasos para llevar a cabo una auditoria BRCGS, incluyendo la
preparacion, la planificacion y el informe de la auditoria

¢ Utilizar y explicar las herramientas de recursos disponibles para el cumpli-
miento y el apoyo beneficioso de BRCGS

CONTENIDO ACADEMICO:

¢ Fundamentos de Auditoria:
» Términos y definiciones
* Principios de Auditoria
* Gestion de un Programa de Auditoria
* Realizacién de una Auditoria
* Preparacion y Distribucion del informe de
auditoria
* Realizacion de Seguimiento de Auditoria
#Requisitos de BRCGS Food Safety version 9:
* Introduccion a la Norma
» Formato de la Norma
» Seccion 1: Compromiso de la gerencia sénior

los alimentos.

HACCP
» Seccion 3: Sistema de gestion de calidad y
seguridad alimentaria
» Seccién 4: Normas relativas a los estableci-
mientos
» Seccidn 5: Control del Producto
« Seccién 6: Control de Procesos
» Secciodn 7: Personal
» Seccidn 8: Requisitos para areas de alto
riesgo, alto cuidado y cuidados especiales
» Seccién 9: Requisitos para productos
comercializados

®Protocolo de Auditoria:

Carga Horaria: 40 horas

Ejecucién: USA (Spanish)

Fecha:

Lunes 21 de Septiembre de 2026
Martes 22 de Septiembre de 2026
Miércoles 23 de Septiembre de 2026
Jueves 24 de Septiembre de 2026
Viernes 25 de Septiembre de 2026

Horario:
09h00 a 17h00 (GMT-4 // USA - Florida)

Modalidad:
Online - Virtual en Vivo

DIRIGIDO A:

4 Auditores de organismos de certificacion o nuevos audito-
res que deseen registrarse;

¢ Gerentes técnicos y de calidad que deseen obtener un
conocimiento profundo del proceso de auditoria; y

¢ Consultores, capacitadores del area inocuidad y calidad de

¢ Autoridades sanitarias y Encargados de asuntos normati-
vos Yy regulatorios del ambito publico o privado.

¢ Todas las personas involucradas directa o indirectamente
en la elaboracion, procesamiento, fraccionamiento, empaca-
do y almacenamiento de productos alimenticios.

de la Auditoria, No Conformidades,
Calificacion y Certificacion.

» Programa de Auditoria Anunciada, y No
Anunciada.

* Informacion Adicional

* Actividades Posteriores a la Auditoria

» Cumplimiento de BRCGS

* Recursos de BRCGS

# Requisitos del Auditor:

* Estudios y Cualificaciones
 Capacitacion del Auditor

* Registro de Auditor

» Responsabilidades del Auditor

y revision
« Seccion 2: Plan de seguridad alimentaria —

» Opciones de Auditoria, Alcance de la
Auditoria, Médulos Adicionales, Preparacion

@ Examen del Curso Oficial (Online BRCGS
Educate)

www.smrconsultores.com



Este curso sera impartido por un AVT (Approved Virtual
Trainer), significa que es un curso Oficial de BRCGS y usted
puede realizar el examen on-line, en espaniol, obteniendo el
Certificado Oficial directo con BRCGS.

Mas detalles en:
https://www.brcgs.com/partners/approved-training-partners/

1Y Approved Virtual Trainer

CERTIFICADO A OBTENER

El participante obtendra el CERTIFICADO OFICIAL de

APROBACION (para los que realicen y aprueben el

examen) o de PARTICIPACION, siempre que hayan

participado en un 100% de las horas de la capacitacion,
emitido por BRCGS.

METODOLOGIA

El presente curso tendra el enfoque metodolégico
“aprender-haciendo”, es decir, “capacitacion-accion”.
Utilizando diversas estrategias metodoldgicas.
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INVERSION

Inversion Normal Por Participante: USD $ 749.00

Descuento por inscripcion y pago anticipado:

14% Pago antes del 17-Agosto-2026 (USD $ 645.00)
10% Pago antes del 31-Agosto-2026 (USD $ 675.00)
05% Pago antes del 11-Septiembre-2026 (USD $ 715.00)

Tarifa Empresarial (3 6 mas participantes): USD $ 719.00 p/p
Descuento a partir de 3 personas:

Pago antes del 17-Agosto-2026 (USD $ 629.00 p/p)

Pago antes del 31-Agosto-2026 (USD $ 659.00 p/p)

Pago antes del 11-Septiembre-2026 (USD $ 699.00 p/p)

INVERSION INCLUYE

» Material académico del Curso Oficial BRCGS en formato digital

» Certificado Oficial de Participacion o Aprobacion (para los que
realicen y aprueben el examen) emitido por BRCGS (UK)

N
I

El participante debe contar con las siguientes herramientas
para realizar el curso online

» Computador con acceso a internet

» Camara Web

* Audio y micréfono y/o auriculares

Forma de Pago:

Transferencia bancaria y tarjeta de crédito

Aceptamos todos las tarjetas de crédito:

=&Y Approved Training Partner

Expositora:

Juliane Silva

ATP (Approved Training Partner) —BRCGS
AVT (Approved Virtual Trainer) - BRCGS

® Ingeniera de Alimentos por Escuela de Ingenieria
Maua - IMT.

® Graduada en Ingenieria de Alimentos con mas de 20
anos de experiencia en el area de certificaciones de
calidad e inocuidad de alimentos, actuando como
auditora lider, consultora e instructora de capacitacion
en estandares internacionales de seguridad alimenta-
ria.

® Actualmente, es el representante oficial de BRCGS en
Brasil, realiza auditorias de cumplimiento para BRCGS
en América Latina y actia como instructor ATP-AVT
(socio entrenador aprobado) para impartir capacitacion
oficial de BRCGS Food version 9, BRCGS Packaging
version 7 y BRCGS Storage & Distribution version 4.

@® Consultora Asociada, Global Services SM&R Training
& Consulting para Latinoamérica y Espana.

MAYOR INFORMACION PARA INSCRIPCION Y REGISTRO:

Paul Seminario L.

PBX: +1-786-6050531

Movil: +1-239-4220815
paul.seminario@smracademy.com
Florida — USA

Jusetty Coello V.

Teléf: +593-4-5029013

Mévil: +593-9-88731466
jusetty.coello@smrconsultores.com
Guayaquil — Ecuador

Modalidad InCompany / InHouse:
"Todos nuestros programas formativos de modalidad OPEN (abierta),
pueden ser desarrollados y ejecutados en modalidad Incompany (InHouse)"
“Las 2 primeras horas son sin costo ”
David Smith
infousa@smracademy.com
PBX: +1-786-6050531
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